Wurstgulasch

Zutaten:

600 g Wurst (Fleischwurst,/\Wurstabschnitte; ca. 2 cm grolBe Stucke)
1 gr. Zwiebel gewirfelt

2 Paprikaschoten grob gewurfelt

3 ERI. Tomatenmark

300 ml Tomate pasiert

200 ml Sahne

evtl. Bruhe

gemischte italienische Krauter

Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Die Wurstwiirfel in Ol leicht braun braten, Zwiebelwirfel zugeben. Paprika dazugeben und
kurz anbraten. Tomatenmark dazu geben und etwas anrdsten lassen. Mit pasierter Tomate
und evtl. Brihe abléschen, etwas kécheln lassen. Am Schluss die Sahne zugeben und mit
den Gewurzen abschmecken.

Reste-Rezept-ldee von:

Kiche der Jugendherberge Hof




