Huhnreis

Vorbereitungszeit 10 min.
Kochzeit 15 min.

Verwendete Reste:

halbes gegrilltes oder geschmortes Hahnchen, Hiuhnerbein oder andere

Geflugelreste. 350 gr.

2 Portionen gekochter Reis. Dieser ist immer im Tiefkiihlschrank, da ich immer 6 Portionen
koche!

Sonstige Zutaten:

Zwiebel gewirfelt

Kl. Dose Champignon

Reicht fur 2 Portionen eines guten Essers!

Zubereitung:

Zwiebel wirfeln, Geflugel abbeinen, Dose aufmachen!

Zwiebeln im Topf anschwitzen, Champignons hinzugeben. Deckel zu!

Nach ca. 5 Minuten das Geflugelfleisch eventl. mit Sol3e zugeben. Salz und Pfeffer
Wenig spater Reis dazu und 5 min erhitzen.

Deckel auf, Huhnreis auf den Teller, Gefliigelgewurz druber.

Und dann:
Guten Appetit

Reste-Rezept-ldee von:

Klaus Adelt, Selbitz




