Zaubertopf fiir 4 Personen

1/4 Ltr. Bruhe,

290 gr. passierte Tomaten,

200 gr Putenfleisch( geschnetzelt),

200 gr. frisches Gemuse ( Paprika, Mohren, Erbsen, Zuchini, Lauch usw., je
nach eigenen Geschmack])

400 gr Nudeln aldente gekocht

0l, Gewiirze,

1 Zwiebel ,klein geschnitten

2 EBI. Creme fraiche

Eigentlich ist es egal was man an Resten hat , es kann GemUuse sein oder die
Nudeln.

Zubereitung:

Ol in die Pfanne geben und darin die Zwiebel andiinsten, nach und nach das

klein geschnittene Gemuse und das Fleisch beigeben und andinsten. Mit der
Brihe aufgieBen und bissfest kochen. Passierte Tomaten und die Nudeln zugeben
und erhitzen. Nach Geschmack abschmecken und zum Schluss mit 2 EBI. Creme
fraiche verfeinern. Gleich servieren.
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